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Spaghetti "Pomodoro” Hahnchenbrustfilet
"natur gebraten”

Hauptgerichte
Vegetarisch,

Gemuse-Schnitzel paniert
mit Frihlingsgemise,

Vegane Frikadelle
mit Rosmarinkartoffeln

Gemuse-Reis-Pfanne
mit Soja-Béllchen
vegan

mit Tomaten-Basilikum-

Sofe
und Rucola

mit RahmsoRe
und Bratkartoffeln

mit Fleisch, s
. Petersilienkartoffeln :
Fisch oder und Ajvar
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Gebackener Fisch

Putenschnitzel paniert
mit Frihlingsgemuse,

Rinderfrikadelle
mit Rosmarinkartoffeln
Und Frihlingsquark

Gemuse-Reis-Pfanne
mit Tomatenjus
und Kirbisbéallchen

Spaghetti "Bolognese"

mit Rinderhackfleisch
und geriebenem Kése

mit Pommes
und Remoulade
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