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N\t MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Salatteller Salat Sallat Salat
. : Salat mit .
mit mit mit Kurbisfrikadelle mit Salat
vollwertigem Reibekuchen . . Soja-Béllchen mit Chicken-Nuggets
. N . gegrilltem Gemise vegan
Topping und Krauterdip vegan
|\ N, B—@D 3\1 *\»\ @ “\n @ Soja = \ ) Weizen
Hauptgerichte . " .. Lo .
Vegetarisch, | Kartoffel-Gemuse-Auflauf S.paghetn Pomqgloro Gem.use-"Ku.rbls-Frlkfs_ldelIe Soja-Schnitzel paniert .
. . N mit Tomaten-Basilikum- mit Fruhlingsgemise . Chicken-Nuggets
mit Fleisch, mit K&se uberbacken . mit Ofenkartoffeln .
. . SolRRe und Petersilienkartoffeln mit Pommes
Fisch oder vegi oder vegan und veganer Bratensol3e
Gefligel vegan vegan
l:\n Elj )\w-f’) Hartweizen A%W ;F:i%,f) W, Weizen/Soja wf@
Hahnchenbrustfilet
Sc.hupfnudeln Sp.aghettl Bologn'ese . na.t.ur'gebraten" Putenschnitzel paniert Wildlachs-Gemise-
mit Apfelmus mit Rinderhackfleisch mit Frihlingsgemise, . -
h . . R " mit Spatzle Ragout
oder mit Gemise und geriebenem Kase Kartoffelplree d Pilzrah R mit Lanakornreis
und Rahmsofe und RahmsoR3e und Fiizrahmsole g
: - ’ﬁ E\w (@] ) @ Weizen »/71 @ l\w Hartweizen *\,W @ /’) /'@ J\’@'w Weizen iy ré’(@ m
Obst Salat Obst Salat Bitte Allergene an der
= Theke beachten!




